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(D. LABOR 8)

	A tananyag

	Oktatási cél:

	A tantárgy feladata, hogy alapokat adjon a kapcsolódó szaktárgyak anyagához, bemutassa a mikroorganizmusok felépítését, anyagcsere-folyamatait és genetikáját. Továbbá az, hogy a mikrobáknak a természetben, a mezőgazdaságban és az élelmiszergazdaságban betöltött szerepével megismertesse hallgatókat.

	A tárgy részletes leírása, ütemezés:

	Konzultáció témakörei:

	Konz.
	Időpont (hónap, nap)
	Témakör

	1.
	2021.9.09
	Bevezetés, és az élet kémiai építőelemei. 
Fogalmak és eszközök a mikroorganizmusok tanulmányozásához. 
Prokarióta sejtek felépítése és működése, 
Prokarióta növekedés és táplálkozás. 
Prokarióta sejtek metabolizmusa. 
A mikroorganizmusok fizikai és kémiai ellenőrzése. 
Antimikrobiális szerek.

	2.
	2021.90.30
	Az Effektív Mikroorganizmusok (EM) hatása a halastavi környezetre. 

Gyakorlati modern technikák az alkalmazott mikrobiológiában. 

Előrejelző mikrobiológiai modellezés, a kvantitatív mikrobiológiai kockázatbecslés eszköze. 
Mikrobiális környezetállapot elemzések:

· Módszerek lépésről lépésre, 
· Felszíni vizek, szennyvizek mikrobiológiája, 
· higiénés ellenőrzése, 
· Széklet- és nitrát szennyeződés a talajvízben, 
· Talajok mikrobiológiai vizsgálata, 
· Élelmiszerek mikrobiológiai elemzése, 
· Növényi élelmiszerek mikrobiológiai vizsgálata

	3
	2021.11.04
	Élelmiszer mikrobiológia. 
Környezeti mikrobiológia. 
Ipari mikrobiológia és biotechnológia. 
Biotechnológiai értékekkel bíró mikroorganizmusok izolálása, azonosítása, mikrobiológiai és molekuláris biológiai jellemzése.

A vírusok és vírusszerű ágensek. A légző-rendszer és a bőr vírusos fertőzései. 
A vér, nyirok, emésztőrendszer és idegrendszer vírusos fertőzései

	4
	2021.11.25
	Eukarióta mikroorganizmusok: gombák és paraziták. 
Fertőzés és betegség: levegőben, élelmiszerben. talajban és vízben terjedő baktériumbetegségek. 
Ellenállás és immunrendszer: veleszületett immunitás és szerzett immunitás. 
Immunitás és szerológia. 
Immun rendellenességek. 
Az I. ZH

	Félévközi követelmények

	Foglalkozásokon való részvétel:

	Az előadásokon való részvétel kötelező. Max. 1 előadás hiányozhat (1 hiányzás esete). Több mint 1 előadás hiányában a kurzus nem fejezhető be, az eredmény letiltásra kerül (a kurzus már nem teljesíthető).

	Zárthelyik, jegyzőkönyvek, beszámolók, stb. (száma, időpontja)

	A házi feladat: legalább elégséges szintű teljesítése. Határidő: 2021.11. 21-ig
A Zárthelyik vizsgára a hallgatókkal egyeztetik:                 1. ZH: 2021.11.25.,
Pót Zárthelyik:                                                                                                 2021.12.02.

85-100%: Jeles (5), 75-84%: Jó (4), 65-74%: Közepes (3), 50-64%: Elégséges (2), 00-49%: Elégtelen (1)

	Irodalom

	Kötelező: 
	· Előadás PPT
· Bayoumi Hamuda Hosam (2021): Mikrobiológiai Gyakorlattok (Válogatott Fejezetek)
· Pál Tibor (2013): Az orvosi mikrobiológia tankönyve. Medicina Kiadó

· Kevei Ferenc, Kucsera Judit, Manczinger László, Pfeiffer Ilona, Varga János, Vágvölgyi Csaba (2013): Mikrobiológiai gyakorlatok I. JATE Press

· Sarkadi Lívia (2011): Biokémia mérnök szemmel. Typotex Kiadó

· Kucsera Judit, Kevei Ferenc (2010): Mikrobiológia I. JATE Press

	Ajánlott:
	· Venetianer Pál (2008): Molekulák, gének, sorsok. Vince Kiadó

	Egyéb segédletek: 
	· Horváth János (1970): Mikrobiológia. Mezőgazdasági, Budapest

	A tárgy minőségbiztosítási módszerei:

	A tárggyal kapcsolatban évenként oktatói felülvizsgálat történik, melynek során figyelembe vesszük a tudásátadás hatékonyságát, illetve a hallgatói és a végzettek által adott vélemények kiértékeléséből származó információkat. Az értékelés alapján a tárggyal kapcsolatos fejlesztési akciók indíthatók, melynek területei

- a tudásátadás módszertana,

- a tananyag tartalma,

- az előadások és gyakorlatok egymásra épültsége.

A változtatásokról és azok eredményeiről évenkénti értékelést végzünk, erről feljegyzést készítünk és a bevált elemeket a szakfelelős által szervezett ütemezéssel a tantárgyi program részévé tesszük.
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